. L%ar/ éne vous propose :
SONn enu c[ u 37 dé a/ cemge 2024

; Le diner du réveillon de la Saint-Sylvestre !
-
%
wgq:
o
;z
, i
P um,v,,;:yﬁ:.ﬂ,ﬁw,
SN
PR : | B
! p . Coupe de champagne N \\ 4
Mise en bouche | :
Foie gras mi-cuit des Landes X \\
Poire confite, gelée de vin chaud - .
Brioche viennoise \\\\
Turbot de péche cétiére, ’ \ \
Billes de légumes safranees N
Beurre blanc au chablis v ﬁ‘
Ris de veau croustillant
Risotto d'épeautre bio a la truffe melanosporum ’ » ‘
Filet de chevreuil truffé, jus corsé aux groseilles rouges { ‘
Pommes de terre de Noirmoutier, chataignes confites
Assiette de fromages prépareés et affinés, sorbet poire , ‘ ’
Ou
Faisselle de fromage blanc a la creme ‘
Pré-dessert /’ b/
L'étincelante mandarine & chocolat lacté a la féve de tonka /
Sorbet a la mandarine ( g
:
Gourmandises : /00
Accord mets et vins | ,z‘lx .
Boissons chaudes & Eaux minérales 4 //\0 g
/3
ANY 190,00€ r ;y@
Y 7 Prix nets v !
N - > 4 - // >
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